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新商品ニュース

丸源飲料工業株式会社 （本社 ： 東京都墨田区　代表取締役社長　阿部 貴明） は、 ご好評頂いております
ハーダースＵＨＰアボカド、ＵＨＰスイカに次ぐＵＨＰ製法の新アイテムとして、 この度 「ハーダース　ＵＨＰピンク
グァバ （加糖）」 を新発売致します。

「ハーダース ＵＨＰピンクグァバ（加糖）」
新発売‼

１． 商品概要

ハーダース　ＵＨＰピンクグァバ （加糖）
500ｇ×20 袋／ケース
ベトナム
冷凍保存 (－18℃以下）
2019 年 2 月
全国
製造より 24 か月
4978534950121

〒131-0043 東京都墨田区立花 4-7-8
TEL 03-3617-1731( 代 )

２． 商品特徴

ＵＨＰ※製法により安全性を確保しながら、 ピンクグァバ本来がもっている 「風味」 と 「色」 をそのまま
パックしました。
加糖することにより、 色鮮やかで自然なピンク色を実現すると共に、 ほど良い甘さとなり、 メニューレシピ
への活用の幅が拡がります。

ＵＨＰ＝Ultra Hight Pressure　超高圧処理とは
食品加工に一般的に用いられる加熱殺菌とは異なり、 数百メガパスカルの高圧力をかける非加熱処理法。 
加熱によって起こる加熱臭、 褐変、 栄養素の破壊などの品質低下が起こらず、 食材が本来持つ風味、 色、
栄養素を保持できます。

３． 使用方法

商 品 名
荷　　　姿
原 産 国
保存方法
発売時期
販売地域
賞味期限
JANコード

・

・

※

フルーツソースとしてそのまま使用することはもちろん、 牛乳、 ヨーグルト、 他の果汁と合わせたドリンクレ
シピへの活用や、 ケーキ、 ムースなどのデザート ・ 製菓食材として手軽に簡単に利用することができます。


