
１． 商品概要

お問い合わせ先

担当

T E L
MAIL

〒131-8527 

   

TEL 06-6301-1266

TEL 028-663-1211

 

TEL 03-3617-0122 

TEL 03-3617-0124 

〒532-0011

〒131-8527

〒321-0905

大阪市淀川区西中島 3-3-4 ＳＰビル 5 F 
東京都墨田区立花 4-7-8 

東京都墨田区立花 4-7-8

栃木県宇都宮市平出工業団地 45-11

東日本営業部

開発営業部
西日本営業部

宇都宮工場

www.marugen.com
TEL 03-3617-0121(代表)

２． 商品特徴　使用方法
サワーやソフトドリンクのベースとして、 ゼリーやかき氷などのシロップとして多彩なメニューにご利用頂けるシロップです。
アルコールやドリンクにお使いになる場合は、 ６倍を目安に希釈して下さい。

2021 年 10 月

新商品ニュース

ハーダース モナミキサー クラシック
レモン/シークァーサー/青りんご/キウイミックス

新発売!!
丸源飲料工業株式会社 （本社 ： 東京都墨田区　代表取締役社長　阿部 貴明） は、 サワーベースやシロップとしてご利用
頂ける 「ハーダース モナミキサークラシック　レモン / シークァーサー / 青りんご / キウイミックス」 を発売します。

荷　　　姿 ： L- アルミカートン 500ml×12 本／ケース

保存方法 ： 直射日光を避けて常温保存

発売時期 ： 2021 年 11 月より順次

販売地域 ： 全国

焼酎 20ml ／本品 40ml ／炭酸水 180ml

モナミキサークラシック レモン 20ml ／はちみつ適量／お湯 100ml

モナミキサークラシック シークァワーサー 30ml ／お湯 150ml ／ゼラチン 5g

モナミキサークラシック キウイミックス 30ml ／ヨーグルト 30g ／牛乳 120ml

①サワー

④シークァーサーのゼリー

②ホットレモン

③キウイヨーグルト

３． ハーダース　モナミキサー   のご紹介
　　　カラフルな色合いで、 風味とのギャップが楽しいシロップです。 フォトジェニックなメニュー作りにおすすめです。

アルコールやドリンクにお使いになる場合は、
６倍を目安に希釈して下さい。

① ② ③ ④

ブルーライチ ピンクレモン イエローベリー グリーンパイン パープルメロン

レモン 果汁40% シークァーサー 青りんご 果汁10% キウイミックス 果汁50%

JANコード 4978534201216 4978534201223 4978534201230 4978534201247

糖度 8.0° 40.0° 53.5° 45.0°

賞味期限 180日 210日 240日 210日

左：6倍希釈時

右：ベース時

商品名
ハーダース モナミキサー　クラシック


