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新商品ニュース

ハーダース　IQFカットフルーツ

「皮までおいしいベビーみかん　 　　　　 」

１． 商品概要
商 品 名

荷　　　姿
原 産 国
保存方法
発売時期
販売地域
賞味期限
JANコード

ハーダース IQF カットフルーツ　
皮までおいしいベビーみかん （1/4 カット）
500ｇ×12 袋／ケース
南アフリカ
冷凍保存 (－18℃以下）
2021 年 12 月
全国
製造より 36 ヶ月
4978534920643

２． 商品特徴
鮮やかなみかん色で、 香り豊かな薄くて食べやすい皮と、 ジューシーな甘さが特徴の小さなみかんを 1/4 に
カットしました。 皮を剥かずにそのままお召し上がり下さい。

IQF フルーツ
ストロベリー / ブルーベリー / レッドラズベリー / クランベリー / グレープ / アメリカンチェリー /
トリプルベリー ( ストロベリーダイス、ブルーベリー、ラズベリー）/ミックスベリー ( ブルーベリー、ラズベリー、ブラックベリー、レッドカーラント )

IQF カットフルーツ
マンゴーチャンク / マンゴーダイス / ゴールデンパインアップルチャンク / ゴールデンパインアップルダイス /
オレンジセグメントチャンク / ホワイトグレープフルーツセグメントチャンク / レッドグレープフルーツセグメントチャンク / レモンセグメントチャンク /
レモンスライス / レモンウェッジカット / ガリア マスクメロンチャンク / ハネジューメロンチャンク / カンタロープメロンチャンク /
アメリカンホワイトピーチスライス / アメリカンホワイトピーチダイス / アメリカンイエローピーチスライス / アメリカンイエローピーチダイス /
ストロベリーハーフカット / ストロベリーダイス / キウイフルーツダイス / アップルダイス / 皮までおいしいベビーみかん （1/4 カット）

ハーダース IQF フルーツの豊富なラインナップ

東日本営業部 〒131-8527

 

開発営業部

TEL 03-3617-0122 

TEL 03-3617-0124 

西日本営業部 〒532-0011 大阪市淀川区西中島 3-3-4 ＳＰビル 5 F 
東京都墨田区立花 4-7-8 

東京都墨田区立花 4-7-8〒131-8527

〒131-0043 東京都墨田区立花 4-7-8 6 F  TEL 03-3617-1731 

TEL 06-6301-1266

www.marugen.com
TEL 03-3617-0121(代表)
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新発売！！
（1/4カット）

丸源飲料工業株式会社 （本社 ： 東京都墨田区　代表取締役社長　阿部 貴明） は、 ご好評頂いております
ハーダース IQF シリーズの新アイテムとして、 このたび 「IQF カットフルーツ　皮までおいしいベビーみかん
（１/４カット）」 を新発売致します。

３． 使用方法

ドリンク デザート フード

【コンポート】 【デニッシュ】【スムージー】 【サワー】

　【スムージー】 モナクリスタルフローズンスムージークリエーター 100ml、 水 50ml、 本品 75g、 氷 75g をミキシングする。 【サワー】 焼酎 20ml、 ハー
ダース 3X30％マンダリン＆オレンジ 80ml、 本品適量、 炭酸水 140ml を混ぜ合わせる。 【コンポート】 本品 150g、 砂糖 60g、 白ワイン 120ml を 25
～ 35 分煮る。 【デニッシュ】 生地にカスタードクリーム、 本品をのせて焼く。 （または、 本品をコンポートやフルーツソースに加工してからのせて焼く）
【サラダ】 お好みの野菜と本品を盛り合わせて、 ドレッシングをかける。 【甘露煮】 本品 150g、 砂糖 100g、 水 50ml を 25 ～ 35 分煮る。

【サラダ】 【甘露煮】


