


White Peach

KiwiFruit

Golden Pineapple

色とりどりのフルーツときらめくジュレが出会いました。
存在感のある果実と弾力性のあるジュレが特長です。

モナフィット
Mona Fi tMona Fi t
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Lemon

Mix Berry
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商品名 JANCODE

ハーダース
モナフィット

ホワイトピーチジュレ 4978534700498

直射日光を避けて
常温保存

スタンディングパウチ
500   g×12袋 /ケース

キウイフルーツジュレ 4978534700504
ゴールデンパインアップルジュレ 4978534700511

レモンジュレ 4978534700528 商品ページを
ご覧頂けます。

果肉40%
果肉40%
果肉40%

ピール15%＋果汁5%

ミックスベリージュレ 4978534700559果肉 20%＋果汁5%

果肉・果汁含有率

ジュレならではのみずみずしさが、ジューシーな果実感を演出。
しっかりとした果実とジュレがお楽しみ頂けます。

常温保存できるフルーツの新提案
 冷凍フルーツを使いたいけれど冷凍設備が足りなくて…
 そんなお悩みにも応えた常温保存設計。
 これで在庫スペースも解消。
「常温品」で果肉 inサワーが出来ます。（開封後は冷蔵保存）

アレンジ自由自在
ドリンクだけでなくデザートメニューなどアイディア次第で幅広い用途で
ご使用頂けます。メニューに彩り・ときめき感をプラス 。
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ジューシーな果実感1

パインサワー
グラスにフローズンデザートベース パイン
50mlと焼酎30ml、氷、炭酸水130mlを
順に入れ軽くステアする。モナフィット 
ゴールデンパインアップルジュレ50gと
ミントの葉をトッピングする。

保存方法 荷 姿

ピーチパフェ
グラスにコーンフレーク、ヨーグルト、
モナフィット ホワイトピーチジュレ、
ホイップクリームを入れる。ラズベリー
ソルベ、ホイップクリーム、白桃果肉、
タイムをトッピングする。

レモンスムージー
フローズンスムージーベース 瀬戸内レモン
140mlと氷140gをブレンダーにかける。
スムージーの入ったコンテナにモナフィット
 レモンジュレ40gを入れて軽く振り、
グラスに注ぐ。

キウイヨーグルト
グラスにモナフィット キウイフルーツ
ジュレ50gと氷を入れ、ヨーグルトドリンク
130mlを注ぐ。

RECIPERECIPE

パインサワー ピーチパフェ レモンスムージー キウイヨーグルト
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フルーツたっぷりで、フレッシュ感のある、
ナチュラルな風味・色合いのミルク割り用シロップです。

Strawberry Melon

果汁量
30％

果汁量
50％

果汁量
50％

Banana
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商品名 果汁量(2倍希釈時) JANコード 保存方法 荷姿

モナクリスタル
フローズン

スムージーベース

瀬戸内レモン 果汁2%、果皮量1% 4978534550758
直射日光を避けて
常温保存

L -アルミカートン
1L×12本/ケースレッドグレープ

（コンコード） 果汁量20% 4978534550741

本品と氷を1：1でミキシングするだけで、なめらかなフローズンスムージーが出来上がります。
炭酸水で割ってソーダ、紅茶で割ってフルーツティーなど様々なメニューにご使用頂けます。

瀬戸内レモンを使用した
爽やかな風味と酸味が特長です。

ぶどう（コンコード種）を使用した
鮮やかな赤紫色、甘味が特長です。

Smoothie BaseNEW Flavor
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セールスサポートＴ

カフェ用フレーバーソース　　　 300mL-AC×12 本
/ ケース

商　　品　　名　　　　　　  J A N コード　　　  　荷　姿　　　　　 保 存 方 法　    賞味期限

◆ 種子島安納いもラテ
　本品…20ml、牛乳…130ml、
　エスプレッソ ( 濃縮コーヒー )…30ml
　ホイップクリーム・本品 ( 分量外 )、
　シナモンパウダー・さつまいもチップ…適量

本品と牛乳、エスプレッソを合わせ、上にホイップ
クリームと本品 ( 分量外 )、シナモンパウダー、
さつまいもチップをトッピングする。

180 日直射日光を避けて
常温保存

◆ 安納いも＆黒ごまラテ
　本品…20ml、黒ごまペースト…5g、牛乳…160ml、
　ホイップクリーム・本品 (分量外 )…適量

本品と黒ごまペーストをよく混ぜ合わせた後、牛乳と
合わせる。上にホイップクリームと本品 (分量外 )を
トッピングする。

◆ 安納いものミニパフェ
　本品・ホイップクリーム・スポンジケーキ・
　カスタードクリーム・バニラアイス・大学芋・
　セルフィーユ…適量

容器に本品、ホイップクリーム、スポンジケーキ、
カスタードクリーム、ホイップクリームを順に入れる。
表面のクリームを平らにならし、バニラアイス、大学芋、
本品、セルフィーユをトッピング。

カフェ用フレーバーソース
種子島紫いも

（300ml L-AC×12本 )も
販売致しております。

カフェ用フレーバーソース
種子島安納いも 
カフェ用フレーバーソース 和風シリーズ。

安納いもペースト（種子島産安納いも使用）を使った
フレーバーソースです。

http://www.marugen.com

種子島安納いも 4978534201117
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