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■商品名     ：ハーダース　UHPスイカ　　
■荷　姿     ：ピローパック 500ｇ×20 袋 / ケース
■原産国     ：ベトナム　■JANｺｰﾄﾞ  ：4978534950114　
■保存方法：冷凍保存（－18℃以下）

ＵＨＰスイカ

～メニュー例～

スイカの美味しさを
そのまま味わえます。

スイカスムージー100％スイカ

UHP スイカ… 200ml

超高圧処理超高圧処理

100％スイカ100％スイカ

スイカレモネード

(1 人分 ) UHP スイカ
ゼラチン
お湯
モナフィット 
キウイフルーツジュレ

…　 300ml
…  　    3g
… 　 適量

…   　60g

UHP スイカ
炭酸水

IQF カットフルーツ
レモンスライス
ガムシロップ

…　 160ml
…  　 60ml

…   　3 枚
…　  適量

1. ゼラチンをお湯で溶き、UHPスイカと
よく混ぜ、冷蔵庫で冷やし固め、
スイカゼリーをつくる。
2. 容器にモナフィット、クラッシュした
スイカゼリーを盛り付ける。

全ての材料を混ぜ合わせる。

UHP スイカ
フローズンスムージー
クリエーターNF
ガムシロップ
氷
塩

…　 120g

…  　 35g
… 　  20g
…     160g
…お好みで

1. 全ての材料をブレンダーにかける。
2. お好みで塩をかける。

UHP スイカ
やわらかムースベース杏仁

牛乳

…　 140ml

…  　 30ml
… 　  30ml

1.Ⓐをよく混ぜ合わせ、グラスに入れ
冷やし固め、杏仁ムースをつくる。
2.UHP スイカを静かに注ぐ。

スイカと
グレープフルーツ
のカクテル

キラキラスイカゼリー

UHP スイカ
フロリダフローズンジュース
グレープフルーツ

ウォッカ

… 60ml

… 30ml

… 10ml

(1 人分 )

超高圧処理超高圧処理

100％スイカ100％スイカ

1. グラスに UHPスイカと炭酸水を注ぐ。
2. お好みでガムシロップを入れ、
レモンスライスをトッピングする。

}Ⓐ

}Ⓐ

UHP 超高圧処理により、着色料・香料を使わずにスイカがもつ本来の風味や
色調を保ったスイカの果実加工品です。

★一年を通して、旬の美味しさ
ベストシーズンに収穫された適熟果実だけを使用。

★スイカそのまま

★簡単オペレーション
500ｇの少量パック。解凍するだけで、皮や種などの廃棄物も出ません。

※

Ultra High Pressure=UHP
食品加工に一般的に用いられる加熱殺菌とは異なり､数百メガパスカルの高圧力をかける非加熱処理法。
加熱によって起こる加熱臭､褐変､栄養素の破壊などの品質低下が起こらず､食材が本来持つ風味､色､栄養素を保持できます。

※超高圧処理とは
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■原産国     ：ベトナム　■JANｺｰﾄﾞ  ：4978534950121　
■保存方法：冷凍保存（－18℃以下）

ＵＨＰピンクグァバ

商品ページを
ご覧頂けます

グァバかき氷

UHPピンクグァバ ( 加糖 )
かき氷

グァバクリームの
パンケーキ

UHP ピンクグァバ ( 加糖 )
生クリーム
ココナッツミルク
砂糖
パンケーキ

…100g
…200ml
…50ml
…30g
…4人分

超高圧処理超高圧処理

（加糖）

グァバミルク

UHP製法により、安全性を確保しながら、ピンクグァバ本来が持っている
「風味」と「色」をそのままパックしました。
★加糖でほどよい甘さに

★ピンクグァバそのまま

★アレンジ自在

※

Ultra High Pressure=UHP
食品加工に一般的に用いられる加熱殺菌とは異なり､数百メガパスカルの高圧力をかける非加熱処理法。
加熱によって起こる加熱臭､褐変､栄養素の破壊などの品質低下が起こらず､食材が本来持つ風味､色､栄養素を保持できます。

※超高圧処理とは

加糖することにより、色鮮やかで自然なピンク色を実現しほどよい甘さとなり
メニューレシピへの活用の幅が拡がります。

フルーツソースとしてそのまま使用することはもちろん、牛乳、ヨーグルト、
他の果汁と合わせたドリンクレシピの活用や、ケーキ・ムースなどの
デザート・製菓材料として手軽に簡単に利用出来ます。

～メニュー例～

グァバは主にアジア圏で広く栽培され、
世界中で飲料、スイーツなどに使われています。

グラスに本品と氷を入れ、
牛乳をゆっくり注ぐ。
お好みでガムシロップを
入れても。

UHPピンクグァバ (加糖 )
牛乳

… 50g
…200g

… 60g
…120ml

生クリームに砂糖を入れ泡立て、
本品とココナッツミルクも入れてよく
混ぜ合わせる。パンケーキに、作った
クリームと本品(分量外)をかける。

氷の上から本品をかける。

 

  

(4 人分 )
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